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TROCKEN 10° CELSIUS 3 JAHRE 

 
 

  

BESCHREIBUNG  

Ein aromatischer Goldmuskateller mit intensivem Duft nach typischer 

Muskatfrucht und feinen Noten von Grapefruit. Am Gaumen präsentiert sich der 

Wein mit seiner zarten Textur sehr fruchtbetont, mit einem dezenten Hauch von 

grünem Apfel. Die straffe Säure sorgt für Frische und Spannung, während das 

harmonische Zusammenspiel von Frucht und Säure den Wein besonders 

trinkfreudig und animierend macht. Ein lebendiger, duftiger Vertreter seiner 

Sorte mit klarer Typizität und eleganter Balance. 
 

 

REGION  /  LAGE  

Thermenregion 
 
 

ANALYSEWERTE  

Säure 7,5 g/l 

Alkohol 11 Vol.-% 

Restzucker trocken, 3,0 g/l 

Sonstiges vegan 

 
 

 
 
 

 
 

 

 
 

 

SERVIERVORSCHLAG  

Passt gut zu leichten Vorspeisen, asiatischen Gerichten mit feiner Würze, 
frische Salate oder Ziegenkäsevariationen. Auch zu fruchtigen Desserts oder 
pikantem Fingerfood. 

 
 
EAN 0,75l Flasche  9120040384999 
EAN 6er- Karton 0,75l 9120040385002/ 19 x 5 Ktn./Palette 
 
 

 

 
 

 
 

 
 

W E I N G U T  L E O  A U M A N N  

O B E R W A L T E R S D O R F E R S T R A S S E  1 0 5  

A - 2 5 1 2  T R I B U S W I N K E L  

 
 

TE L.  + 4 3  ( 0 )  2 2 5 2  /  8 0  5 0 2   

FAX.  + 4 3  ( 0 )  2 2 5 2  /  8 0  5 0 2 - 5 0   

MAIL. OFFICE@AUMANN.AT  

 

WWW.AUMANN.AT 
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